
 
 

 
 

PROGRAMA 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

DEL 25 AL 28 DE OCTUBRE DE 
2021 

 



LUNES 25 DE OCTUBRE 
 

8:30 a 9:30 Registro de asistentes 
9:30 a 
10:00 Inauguración 

10: 00 a 
11:30 

Conferencia Magistral 
“Seguridad Alimentaria y Nutricional y el Cumplimiento de la Agenda 2030” 

 
Mtra. Karina Sánchez Bazán (FAO-México) 

Mesa 1. 

12:00 a 
14:30 hrs 

José Feria-Narváez  
María Dolores Ortiz Pérez  
Fredy Eugenio Penagos García 

Detección de la seguridad alimentaria mediante ELCSA en 
la comunidad universitaria de la UNICACH subsede 
Palenque 

López Sandoval Nairovi,  
Hernández Polito Antonio,  
Segura Pacheco Héctor Ramón 

Seguridad Alimentaria de las Unidades Productivas 
Familiares en Cuatro Comunidades de la Región Norte, 
Guerrero, México 

Daniel Lozano Keymolen, Alejandro 
Martínez Espinosa,  
Sergio Cuauhtémoc Gaxiola Robles 
Linares 

COVID-19 y seguridad alimentaria y nutricional en México 

Guzmán-Márquez María del Carmen 
Carreto-Guadarrama Fernando 
Guzmán-Márquez Norma Patricia 

Comparativo de la ingesta dietética entre universitarios de 
ciencia de la salud y artes y humanidades 

Alicia Tinoco-García 
Abraham Osorio Ballesteros 
Felipe González Ortíz 

Política alimentaria y nutricional en México 2019-2024. Una 
aproximación en el contexto de la COVID 19 

Rebeca de Haro Mota 
Sandra Blas Yañez 
Susana Marceleño Flores 

Consideraciones sobre la seguridad alimentaria en hogares 
mexicanos durante la pandemia de COVID-19 

14:30 a 
15:30 Inauguración de la Exposición  “Paseo por la Gastronomía Internacional”  

Mesa 2. 

14:30  a 
17:00 hrs. 

Gabriel Montes-Gonzalez,  
Blanca Ybe Rogel-Mauri,  
Veronica Reséndiz-Cruz 

Concentración de aminas biogénicas en la vida de anaquel 
de la carne de conejo conservada en tres tipos de empaque 

Villanueva-Díaz Analy 
Espinosa-Ayala Enrique 
Hernández-García Pedro Abel 

Impacto alimentario y socioeconómico del huerto familiar en 
comunidades marginales para el desarrollo humano 

Marina Mendoza Acevedo 

Los paisajes culturales gastronómicos como herramienta de 
diagnóstico en la propuesta de estrategias para la 
educación en la alimentación culturalmente adecuada. Caso 
estudio: Facultad de Arquitectura y diseño, UAEMex. 

González-Morales Azucena 
Ribas-Aparicio Rosa María 
Burrola-Aguilar Cristina 

Composición química y actividad antimicrobiana de hongos 
comestibles silvestres del Nevado de Toluca 

García Fabila María Magdalena 
Amaya Chávez Araceli 
Sánchez Meza Juan Carlos 
Bustamante Montes Lilia Patricia 

Contaminantes emergentes en alimentos de consumo 
infantil en México 

Marlen G. Hidalgo-Sánchez 
Silverio García-Lara 

Sustentabilidad del uso de bolsas herméticas en la 
producción de maíz 

 
 
 
 
 
 



MARTES 26 DE OCTUBRE 
 

9:00 a 
10:00 hrs. 

 
Conferencia: “Importancia de los Productos lácteos para la seguridad alimentaria”  

M. C. Jesús José Puente Berumen (UAEMÉX) 
  

10:00 a 
13:00 

 
Curso-Taller "Elaboración de queso crema (tipo bursin)" 
Instructor: M. C. Jesús José Puente Berumen (UAEMÉX). 

  
Mesa 3.      

10:00 a 
11:30 hrs. 

Edwin Gabriel Garduño de Jesús,  
Sergio Moctezuma Pérez 

Relatos de vida como herramienta metodológica para el estudio de 
estrategias socioecológicas. Estudio de caso: grupo mujeres cosechando, 
temoaya, México 

Karla Violeta Pillado-Albarrán,  
Rocio Albino-Garduño,  
Horacio Santiago-Mejía 

Mujeres mazahuas en la práctica del MIAF: motor de seguridad alimentaria 
y desarrollo sustentable 

Ivonne Vizcarra Bordi 
Alejandra Donaji Benítez Arcieniega 
Alma Lili Cárdenas Marcelo 

Género, maíz como recursos estratégicos de las canastas alimentarias 
indígenas y necesidades nutricionales, temas prioritarios para el abasto 
alimentario rural durante la pandemia 

Mesa 4.      

11:30 a 
12:45 hrs. 

Arturo Sánchez-Sánchez, Francisco 
Espinoza-Morales, Celia Yaneth Quiroz-
Campas, Rosa María Rincón-Ornelas, Cruz 
García-Lirios 

Occupational health in students before COVID 19 

Medina Torres Imelda,  
Rosy Gabriela Cruz Monterrosa,  
Adolfo Armando Rayas Amor. 

Obesidad en la Población Mexiquense: Una tendencia de los últimos 9 años 

Sandra Jazmín Pérez Hernàndez,  
Àngel Eduardo Márquez Ortega, 
Nadia Jazmín González Gonzàlez 

Extracción de Sulforafano a partir de la Brassica Oleracea Var. Italica 

12:30 
 

Inauguración de la Exposición  “Industrialización de Alimentos” 
 

12:45 a 
13:45 

 
Conferencia: “Procesamiento de carne de conejo, una alternativa de seguridad alimentaria y  

desarrollo económico”  
Mtra. María Zamira Tapia Rodríguez y Dr. Enrique Espinosa Ayala (UAEMÉX) 

 
Mesa 5.      

13:30 a 
16:00 hrs. 

Dixan Pozo-Leyva,  
Fernando Casanova-Lugo,  
José Carmen García-Flores 

Programa de educación ambiental para el desarrollo de productos 
alimentarios en el Estado de México 

Julio César Rodríguez Bazán La formación para la activación física y la alimentación saludable en la 
educación básica mexicana. 

Patricia Berenice Torres Alva Repensar la racionalidad educativa desde la perspectiva de Eduardo Nicol 
en torno al desarrollo sustentable 

David Camilo Enríquez Pérez 
Silvia Padilla Loredo 

Los aportes de la agroecología a la educación ambiental desde la 
perspectiva de la producción de malanga en el Estado de Chiapas. 

Rosa Adriana Martínez-Esquivel 
Nadia García Aguilar 
Virginia Gabriela Cilia López 

Conocimiento alimentario en escolares de una población indígena en 
México 

 
 
 
 
 
 



MIERCOLES 27 DE OCTUBRE 
 

10: 00 a 11:30 

 
Conferencia Magistral: “Sustainability of the Dairy Sector: Challenges and Opportunities” 

Dr. Michel A. Wattiaux 
University of Wisconsin-Madison, Estados Unidos 

  
Mesa 6 

11:30 a 13:00 hrs. 

Naram Hernández-Belmontes, Claudia Sifuentes-
Gallardo, 
Hamurabi Gamboa-Rosales y Héctor Durán-Muñoz 

Determinación de estrés en plantas de fresa mediante un 
dispositivo basado en arduino: Un estudio preliminar 

Georgina Gutiérrez García,  
Enrique Espinosa Ayala 
Ofelia Márquez Molina 

Cunicultura, una propuesta productiva sustentable frente al 
cambio climático. 

Magallanes-Cedeño, Ricardo  
Villalobos-Villalobos, Virgilio 

Sostenibilidad de la productividad en huertos de mango 
ataulfo de pequeños productores en Huehuetán, Chiapas 

Sandra Yarenssy Martínez-Martínez, Amaury 
Martín Arzate-Fernández, Carlos Alvarez-Aragón, 
Irene Martínez-Velasco, Tomás H. Norman-
Mondragón 

Propagación masiva de agave usando técnicas 
biotecnológicas 

13:00 a 14:30 

 
Conferencia Magistral: “Retos en materia de salud pública y seguridad alimentaria” 

Dr. Hugo Ramiro Melgar-Quiñonez 
McGill University, Canadá 

  

14:30 a 16:30 

 
Exposición oral de carteles 

  
Ángel Emmanuel Valencia Medrano, Viridiana 
Hernández Gaspar,  
Mayra Nicolás García, Jorge Luis González-
Escobar 

Cirolact: bebida funcional de lactosuero y ciruela pasa 
enriquecida con prebiótico y probiótico como coadyuvante 
en la digestión 

M. F. Alvarez-Colin,  
G. Bahena-Madrid,  
M. C. Hernández-Jaime 

Estudio fitoquímico de hojas de Justicia spicigera a partir 
de dos métodos de extracción: sonicación y agitación 

Rafael Chávez Romero Aprovechamiento de flor de cempasúchil como fuente de 
carotenos: elaboración de una galleta funcional. 

Espinosa Bastida Astrid Montserrath 
Ventura Abasolo Angela  
Gutiérrez García Georgina 

Evolución de las emisiones de gases de efecto invernadero 
provenientes de la producción agrícola en México. 

Jocelyn Astrid Carbajal-Sánchez, Ninfa Ramírez-
Durán,  
Marcela Gamboa-Angulo, Pablo Antonio Moreno-
Pérez 

Alimentos de consumo cotidiano con antioxidantes 
sintéticos: contenido, concentración y evidencia de daños a 
la salud 

Mesa 7. 

14:30 a 17:00 hrs. 

Daissy Colín Dimas 
Acela Montes de Oca-Hernández 
José Manuel Pérez Sánchez 

Acercamiento teórico y práctico entre autosuficiencia 
alimentaria y sustentabilidad: Una mirada a la región 
mazahua del Estado de México 

José Isabel Juan Pérez 
José Luis Montesillo Cedillo 
Irma Eugenia García López 

Estrategias para producción de alimentos y el desarrollo 
local en comunidades rurales del Municipio de 
Zumpahuacán, Estado de México 

Carlos Martínez Padilla El financiamiento agrícola en el estado de Hidalgo. La 
agenda 2030 pendiente para el desarrollo sustentable 

Lorena López-Rodríguez,  
Cristina Burrola-Aguilar 
Carmen Zepeda-Gómez 

Conocimiento tradicional del uso y aprovechamiento de los 
hongos comestibles del “Santuario del agua, presa Corral 
de Piedra”, Parque Estatal del Estado de México 

Federico José Rodríguez Peñaguirre 
 Salomón González Arellano Análisis socio-jurídico del sistema alimentario urbano 

Cristina Burrola-Aguilar 
Carmen Zepeda-Gómez 
Maria Elena Estrada-Zúñiga 

Hongos comestibles silvestres: patrimono biocultural en el 
Estado de México 

 
 



 
 
JUEVES 28 DE OCTUBRE 

11:00 a 16:00 

 
Curso-Taller "Transformación y procesamiento de la carne de conejo"  

Instructora: MARDTyTA. María Zamira Tapia Rodríguez 
  

Mesa 8. 

09:00 a 12:00 

Miguel Angel Barrera Rojas Malnutrición en niños. Entre gobernanza de papel y prácticas 
inadecuadas de lactancia y ablactación en Quintana Roo, México 

Francisco Rubén Sandoval Vázquez,  
José Marcos Bustos Aguayo,  
Cruz García Lirios 

Revisión de la gestión hídrica en la era Covid-19 

José Merced Téllez Silva,  
Sergio Vargas Velázquez,  
Luz Marina Ibarra Uribe 

La participación social en las estrategias locales para abasto de 
alimentos básicos 

Yeri Paulina Mendoza Solís Las políticas agroalimentarias en México: De la neoliberalización del 
campo a las emergentes prácticas de gobernanza 

Ramón Guadalupe Anaya Ortiz 
Estefany Limas Guerrero 

Seguridad alimentaria e Integración de las políticas públicas: Una 
propuesta teórica-metodológica para el estudio de los nuevos retos en 
la salud pública nutricional 

Luana Fernandes Melo,  
José Marcos Froehlich,  
Alisson Vicente Zarnott 

O Programa Quintais Sustentáveis e sua inter-relação com a 
segurança alimentar e nutricional para o desenvolvimento sustentável 
de assentamentos no Estado do Rio Grande do Sul 

Sánchez-Quintanilla Edison E. 
Cilia-López Gabriela V. 

Análisis de programas asistenciales y su influencia en la salud 
nutricional en niños 

12: 00 a 13:00 
 

Exposición “Sabores autóctonos y saludables” 
  

Mesa 9. 

12:00 A 14:30 

Georgina Isabel García López 
María Guadalupe Mora Malaquías 
Fidencio Ochoa Flores 

Calidad nutrimental en la leche materna y conocimientos de lactancia 
materna entre madres adolescentes y jóvenes 

Zaragoza-Alonso, J., 
 Sánchez-Álvarez, M.,  
Delgadillo-Portillo, Y. 

Elaboración y aceptación de un helado saludable que pueda 
contribuir a elecciones alimentarias sostenibles 

María del Carmen Magallanes Méndez 
Werther Juárez Toledo 
Raúl Juárez Toledo 

Agroecología: una herramienta de sustentabilidad y seguridad 
alimentaria 
(Comunidad Enclavada en el Altiplano Mexicano) 

Yolanda Arana Gabriel,  
Cristina Burrola Aguilar 

Cultivo de hongos silvestres comestibles: alternativa para la 
obtención de productos funcionales de importancia cultural 

Ana Karen Miranda Meraz  
Rocío Montserrat González Amezcua 
Ma. del Refugio Meraz Alvarado 

Percepción hacia los maíces nativos especiales de colores: 
Diagnóstico 

Sánchez-Quintanilla Edison E. 
Cilia-López Gabriela V. 

Evaluación de la dieta a partir de la modelación con recursos 
fitogéneticos en estado de San Luis Potosí 

 
Exposición Oral de carteles  

14:30 a 16:30 

Jairo Yerid Montes Ramírez ¿Qué planeta le vamos a heredar a nuestras generaciones? 
Almaraz Martínez Itzel Guadalupe, Juárez 
Vázquez Luis Alberto, Georgina Gutiérrez 
García 

“Uso de agroquímicos como control del chapulín (Sphenarium 
purpurascens) en sembradíos de maíz (Zea mays) y su repercusión en 

el cambio climático” 
Ramos Guerrero Karla, Quintero Ramírez 
Paulina, Mijares Padilla Nancy, Estado de Salud y Actividad Física en tiempos de Covid-19 

Diana Pérez Juárez, Alin Mayte Zúñiga 
Avilés, Georgina Gutiérrez García 

Evolución y aplicación del concepto de Educación para el desarrollo 
sostenible. 

Rivero-Redonda L, De la Cruz-Aguilar O,  
Hernandez-Escalante R 

Intervención nutricional educativa en escolares y adolescentes de 11 
a 16 años 

Cornelio-Castillo K. N., Gordillo- Castañeda 
A., Sánchez- Roldan A.U. Programa de Intervención Activa-2 

M.E. García-Espinosa, A. Priego-Hernández,  
F.I. Fabián-Elizalde 

Programa de intervención nutricional “NUTRIEDÚCATE” orientado 
hacia la prevención y corrección de malos hábitos alimentarios en 

adolescentes sin obesidad en el Estado de México 



Carrillo Ventura, Melani Aide, Perea 
Resendiz, Itzel Monserrat, Lopez Uribe, Alan 
Uriel 

“Intervención nutricional en infantes de 5 a 11 años sin patologías” 

Antonio Reséndiz Dara Abigail, Farfán 
Fragoso Alison Brenda, Georgina Gutiérrez 
García 

Estrategias en las Instituciones de Educación Superior en materia de 
desarrollo sostenible y cambio climático. 

Pérez Medina Gerardo, Patiño Zamora 
Samanta April, Mayorga Núñez Yetza Rocío Programa de intervención “Kilos de Salud” 

Grace Estefania Serrano Hernández Frijol negro como factor protector de la salud, medio ambiente y 
biodiversidad del mexicano 

Ortiz Gutiérrez N.E, Martinez Lopez L  
Lopez Salas A. Programa PROB (Prevención de Obesidad) - Movimiento Saludable 

Carvajal Hernández Ana Laura, De la O 
García Brenda 

Impacto del desperdicio de alimentos y su efecto en el cambio 
climático 

 
 


